
KERSTDINER a la carte 
Voorgerechten 

               Broodmandje met kruidenboter, aioli en bruschetta    
    Soepen; Tomaten- / Franse Uien- / Pompoensoep  
        Champignons de Uitvlucht met gebakken spekjes   

Scampi’s gebakken in knoflook | kruidenboter 
  Bospaddestoelkroketten met huisgemaakte tartaar   

 Pasteitje met Limburgse hoevekip|gebakken bospaddestoelen   
Carpaccio van Rund huisgemaakte dressing|rucola|Parmezaan 

Hoofdgerechten 
Hertenrugfilet met portsaus 

Ierse Kogelbiefstuk gegrild met saus   
 Oosterse Saté van varkenshaas met pindasaus   

  Wiener Schnitzel 250gr met saus naar keuze   
  Konijnenbout op limburgse wijze in een kruidenjus   

  Gekonfijte knapperige Eendenbout met romige mosterdjus  
 Burger 220gr Build your Own!  

Gegrilde Zalm witte wijnsaus 
Flammkuchen Brie (kan ook vega) 

     Ceasar Chicken Salade met bacon en gebakken kipfilet-reepjes  
        Pasta Steak Tartufo biefstuk met champignons in truffelolie  

 Pasta Zalm met witte wijn dille-saus  
  

Desserts 
Christmas surprise verassing van de chef 

Dame Blanche deluxe  
Cheesecake roodfruit 

Creme Brûlée du Chouffe  
Brownie met ijs kletskop van frambozen 

 Bekijk ook ons Kerst 4/5 gangen keuze Diner 
Aanrader; Vraag naar bijpassende Bieren en Wijnen 
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